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CIKOLATALI KEK

2 adet yumurta

1,5 cay bardag pudra sekeri
1 palet kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi krema
200 gram bitter ¢ikolata
2 corba kasiJi kakao

1 limon kabugdu rendesi
1 ¢ay baragi sit

Yogurma kabinin iginde unu, kakaoyu, kabartma tozunu ve vanilyayi karistin. Uzerine pudra sekerini ekleyip
iyice harmanlayin. Bu kuru malzemelerin tizerine sivi yagi, kremay! ve girpilmis yumurtay! ilave ederek karistirin.
Icine rendelenmis limon kabuklarini ekleyip iyice karnstirin. Bu harcin igine eritilmis ¢ikolatayi da ekleyip kaliba
dékin ve 190 derecedeki firinda 25 dakika pismeye birakin. Sogumadan istenirse Uzerine parca ¢ikolata dékiin
ve eriyince servis tabaklarina aktarin.
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