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CIKOLATALI KEK

80 g bitter ¢ikolata

150 g margarin

Yarim ¢ay bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 yumurta

2 yumurta sarisi

165 g (1,5 su bardagi) un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
20 g (2-3 yemek kasigi) Dr. Oetker Kakao
4 yumurta aki

Yarim cay bardagi toz seker

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Siyah-Beyaz Glazir

Cikolata ve margarini birlikte benmari ydntemi ile eritin. Cirpma kabina alin ve oda sicakligina gelinceye kadar
bekletin. Yarim ¢ay bardadi toz seker ve sekerli vanilini ilave edip mikser ile 2 dakika ¢irpin. 2 adet biitin
yumurtayl ve 2 yumurta sarisini karigsima teker teker ekleyin ve her birini 30 saniye ¢irpin. Un, hamur kabartma
tozu ve kakaoyu karigtirip eleyin. Karisima ekleyip 2 dakika daha ¢irpin.

Ayri bir kapta yumurta aklarini temiz mikser uclari ile 2 dakika ¢irpin. Yarim ¢ay bardag toz sekeri ilave edip 1
dakika daha ¢irpin. Bu karisimi hamura ekleyin, kasik yardimi ile yavascga karigtirin. Pigirme kagidi serilmis 26
cm capindaki kaliba alin, Gzerini dizeltip pisirin.

Finndan aldiginiz keki 10 dakika sonra kaliptan ¢ikarin.

GlazlrG sicak suda 4-5 dakika bekletin ve keki kaplayin. Glazir donunca dilimleyerek servis yapin.
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