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CIKOLATALI KEK

250 g margarin

170 g (1 su bardag) toz seker

3 yumurta

100 g (1 su bardagi) Dr. Oetker Misir Nigastasi
165 g (1,5 su bardagi) un

2 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
100 g (1 su bardag@i) 6guttimas findik

1 paket Dr. Oetker Gikolata Pargalari
Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Tarcinli Dekor Sekeri

Margarin ve toz sekeri mikser ile 2 dakika ¢irpin. Yumurta, nisasta, un, kakao ve hamur kabartma tozunu
ekleyip 2 dakika daha ¢irpin. Hazirlanan karisima findik ve gikolata pargalarini ilave edip mikserin en diisik
devrinde 1 dakika daha ¢irpin.

Hazirlanan hamuru 24 cm ¢apindaki yaglanmis dilimli derin kek kalibina alin, Gzerini diizeltin ve pisirin.

Finndan aldiginiz keki 10 dakika beklettikten sonra kaliptan ¢ikarin. Sogutup tzerine tar¢inli dekor sekeri serpin
ve dilimleyerek servis yapin.
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