B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

125 Gr Sana Klasik
80 gr parga cikolata
1,5 Su Bardagi un

3 Adet yumurta

6 Adet cilek

160 gr bitter cikolata

1 Su Bardag st

1 Su Bardag toz seker
200 ml krema

1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu
200 gr bitter ¢ikolata

1 Yemek Kasigi kakao

CIKOLATALI KEK

Sanayagini ve ¢ikolatayi kiiglk pargalara bélerek sos tenceresine alin,ve orta ateste eriyinceye kadar
bekletin.bir kapta yumurtalar ve sekeri mikserle ¢irparak gikolatayi ekleyin. Siit, kakao, vanilya, un ve kabartma
tozunu ilave edip karistinin. Karigsimi yaglanmis kiiguk kek kaliplarina paylastirin ve 170 dereceye ayarlanmig
firnda kirdan batinldiginda temiz ¢ikincaya kadar pisirin, firinda ¢ikartip sogumaya birakin. Kremayi
kaynatmadan isitin ve kiiglk pargalara bélinmas gikolatayi igine ekleyerek eriyinceye kadar karistirin. Cilekleri
yarisina kadar sosa batirip yagh kagit Gizerine dizin ve buzdolabinda bekletin.kekleri kaliplarindan ¢ikartip
Uzerlerine gezdirin. Kenarlarina parca gikolatalar yapistirin.gilek ile stsleyerek servis yapin.
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