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CIKOLATALI KEK

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi su

1 cay bardagi zeytinyad

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 portakalin rendelenmis kabugu
160 gr bitter cikolata

Yumurtalari ve sekeri mikserde kdpuk képlk olana dek ¢irpin. SGtd, suyu ve zeytinyagdi karisimini ilave edin.
DUsuk devirde birkag dakika ¢irpin. Ayri bir kapta elenmis unu, kabartma tozunu ve rendelenmis portakal
kabugunu harmanlayin. Bu karisimi da yumurtali karisima ilave edin. Spatula yardimi ile alttan tste dogru
havalandirarak malzemeyi iyice karigtirin. En son ¢ikolatalari benmari usuli eritin. Yaglanmig kek kalibina kek
hamurunu aktarin. Eritilmis ¢ikolatay: sicim gibi kek harcinin tizerine gezdirerek dékin. Onceden isitilmig 170
dereceye ayarli firinda 40-45 dakika pisirin. Firindan alin, iininca veya soguyunca dilimleyerek servis yapin.
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