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CIKOLATALI KEK

Hatice Kocg

120 Gr. Bitter Cikolata

3 Corba Kasigi Tereyagi

120 MI. Toz Seker

120 MI. Un

1/2 Paket Kabartma Tozu

3 Adet Yumurta

1 Gorba Kasigi Rom veya Portakal Suyu
2 Corba Kasigi Galeta Unu

Cikolatayi kiicik kicUk kiralim. Tereyag ve ¢ikolatay! Tupperware Mikroplus Sirahi igine koyalim. Kapagini
kapatip mikrodalga firinda ara sira silikon spatulayla karistirarak 1- 2 dakika 600 watt’da eritelim. Una kabartma
tozunu katip karigtiralim. Cikolata karigimini Tupperware Miksim i¢ine koyup, seker, unlu karisim, yumurta ve
portakal suyunu ekleyelim, silikon spatulayla karistiralim. Mikroplus Sdrahiyi yikayip i¢ini yaglayalim. Galeta
ununu koyup her yerinin kaplanmasini saglayalim, fazlasini dékelim. Hazirladigimiz karigsimi Mikroplus Sdrahi
icine koyup kapagini kapatmadan 600 watt’da 6 dakika pigirelim. Firindan ¢ikarip 5 dakika bekletelim. Keki
servis tabagina dikkatlice ters gcevirerek koyalim. Istege gére hindistan cevizi ile stsleyip servis edelim.
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