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CIKOLATALI KEK

100 Gr Sana Klasik

1 Kahve Fincani tozseker
3 Adet yumurta

1 Kahve Fincani un

100 gr ¢ikolata

1 Paket kabartma tozu

Cikolatayi tercihen metal bir kasenin i¢ine koyalim, kaseyi de icerisinde su bulunan bir tencereye yerlestirelim.
Suyun isisi ile ¢ikolatanin erimesini saglayalim. Kisacasi benmari usull ile ¢ikolatayi eritelim. Diger taraftan
¢irpma kabinda seker ve yumurtalari kdpuk kdpik olana kadar ¢irpalim. Tim malzemeyi ve ¢ikolatayi da ilave
edip az daha karigtiralim. ( Daha yogdun ¢ikolata tadi icin kakao eklenebilir.) Yaglanmig kaliba dékip 170
derecede 20-25 dk pigirelim.
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