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CIKOLATALI KEK

300 Gr Sana Hamurisi
30 gr cikolata

300 gr tozseker

300 grun

5 Adet yumurta

Yumurtalarin sarilarini aklarindan ayirin. Cikolatay kiigtik parcalara béliip cam kase igerisine alin. ici sicak su
dolu bir tencerenin Uzerine yerlestirip ¢ikolata eriyene kadar bekletin. Yumusatiimis tereyadi ve sekerin 2/3'0n(
¢ukur bir kap igerisinde ¢irpin. Karisimi yumurta sarilarini ekleyin. Unuda yavasga ilave edip ¢irpmaya devam
edin. Yumurta aklarini kalan seker ile ¢irpin. Sekerli yumurta akini kek karisimina ilave edip ¢ok fazla
karigtirmadan harmanlayin. Hazirladiginiz kek harcini i¢i yaglanmis dikdértgen sekilli kek kalibina dokdin.
Eritilmis cikolatayi gelisi glizel kaliptaki karisimin Gzerine gezdirin. Onceden isitiimig 180 derece firinda 50
dakika pisirin. Keki soguyana kadar kalibin igerisinde bekletin. Dilimleyip servis yapin.
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