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CIKOLATALI KEK

110 Gr Sana Hamurigi

100 gr bitter cikolata

0,5 Su Bardagi seker

0,5 Su Bardagi un

2 Yemek Kagi§i kakao

1 Gay Bardagi pudra sekeri
3 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu

Bir miktar su kaynatin orta boy bir kaba aktarin. Cikolatay! i¢i su almayacak bir kaba koyarak sicak suyun
oldugu kabin igine yerlestirin. Cikolatayi bu sekilde eritin. sana hmaurisi, yumurta ve sekeri derince bir kapta
karisim beyazlayana kadar mikser ile ¢irpin. Un, kabartma tozu, kakao ve erimis ¢ikolatayi ilave ederek karigtirin
ve yaglanmis kek kalibina hamuru dékin. 170 derecede yaklasik 35-40 dakika kadar pisirin. Kekiniz
soguduktan sonra Uzerine pudra sekeri dékerek servis yapabilirsiniz.
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