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CIKOLATALI KEK

100 Gr Sana Hamurigi

1 Su Bardag st

2 Su Bardagi un

1 Gay Kasigi Ucuyla Tuz

1 Cay Kasigi karbonat

100 gr sutsiz ¢ikolata

2 Su Bardagi pudra sekeri

2 Adet yumurta

1 Yemek Kasigi rendelenmis limon kabugu

Yumurtanin akini ve sarisini ayirin. Yumurta aklarina biraz tuz koyup mikser veya telle ¢irpin. Sertlestigi zaman
sekerin yarisini eleyip karigtirin. Kalan pudragekerini, un ve karbonati bir kaseye eleyin. Limon rendesi, eritiimis
yag ve sutlin yarnisini katin. Mikserle 1 dakika ¢irpin. Ya da spatula ile 150 defa karistirin. Kalan sutl ve su
buhari Gzerinde yumusatiimis ¢ikolatayi, yumurta sarisini koyup 1-2 dakika karistirin. Evvelce hazirladiginiz
merengi yukaridaki karigima yedirin. Kare veya yuvarlak bir kalibi yaglayip unlayin. Karisimi i¢ine bosaltin. Orta
isili firinda 45-50 dakika pisirin.
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