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CIKOLATALI KEK

150 gr labne peyniri

Yarim paket tereyagi

125 gr seker

100 gr biskivi

60 gr acibadem

3 yumurta

2 paket bitter ¢ikolata

150 gr karigik meyve sekerlemesi

Acibadem ile bisklvileri ufalayin, ¢ikolatayi irice dograyin. Hepsini bir kaba koyun Yag ile tozsekeri mikserde
yumusak bir krema kivamina gelinceye kadar karigtirin. Yumurta sarilarini bir defada katin. Sonra da labne
peynirini ilave edin. Birkag dakika kadar daha karistirmaya devam edin. Yumurtalarin akini kar haline gelinceye
kadar girpin, bunu hazirlanmig kremaya katin. Kremaya, ufalanmig biskvileri gikolatay ve sekerlemeyi ilave
edin. Bir kek kalibinin igini filmle ddgeyin. Dibini kedidilleriyle kaplayin.Karisimi kaliba dékin. Iki saat kadar
buzdolabinde bekletip servis yapmadan 25 dakika dnce tathy! buzluga koyun. Bir servis tabagina tersytiz edip
arzunuza goére sisleyin.
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