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CIKOLATALI KEK

10 adet yumurta

10 corba kasigi toz seker

10 corba kasigi un

1 cay kasigi vanilya

5 ¢orba kasi§i kakao

1 ¢corba kasigi tereyad
Cikolatal sos igin:

1 paket (90 gram) bitter ¢ikolata
1 paket (90 gram) krema

Ayni buyUklUkte iki adet kek kalibini yagdlayin. Yumurta ve toz sekeri yodun bir kivama gelene dek, 15-20 dakika
¢irpin. Karigimi ikiye bélin. Birine unun yarisini ve vanilyay, digerine kalan unu ve kakaoyu fazla karigtirmadan
katin ve kaliplara dékerek dnceden isitiimis 180 derecelik firinda 40 dakika pisirin. Cikolata ve kremayi ocakta
eritin. Kekleri birer parmak kalinliginda kesip, her iki tarafina da ¢ikolata sosu surtin. Bir sade bir kakaolu
dilimleri birbirine yapistirip Uzerini kalan sosla kaplayin.
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