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CIKOLATALI KEK

Malzeme:

1 su bardagi krema

450 gr bitter cikolata

5 adet yumurta

1,5 su bardagi Bizim Mutfak Pudra Sekeri
1 su bardag@i tepeleme Bizim Mutfak Un

1 corba kasigi Bizim Mutfak Kakao

1 cay kasigi Bizim Mutfak Kabartma Tozu
Cikolata Sos igin :

100 gr bitter cikolata

1/2 su bardagdi krema

Mini kek kalibina kagit kaliplari yerlestirin. Krema ve ¢ikolatayi derin bir kabin icinde kisik ateste akici bir hale
gelene kadar karistirin. Ocaktan alin. Hafifce sogutun. Bir ¢irpma kabinda yumurtalar ve pudrasekeri mikser
yardimiyla kanstirin. Gikolatal karigima yavagga yumurta ve gekerli karigimi ilave edin. Un, kabartma tozu ve
kakaoyu karisima eleyerek ekleyin. Metal bir kasik yardimiyla karistirnin. Karigsimi kaliplara paylastirin. Onceden
isitilmig 175 dereceye ayarli firnda 15-20 dakika pisirin. Firindan alin. Soguyunca kekleri kagit kaliplardan
¢ikarin. GCikolata sos i¢in ¢ikolatayr benmari usull eritip kremayi ekleyin. Kisik ateste putirstiz krema kivamini
alana dek pisirin. Sosu ocaktan alin iininca keklerin Gzerlerine dékin. Taze nane yapraklari ve ¢irpiimig krema
ile stsleyerek servis yapin.
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