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CIKOLATALI KEK

Malzemesi:

100 gr. un

1/2 paket kabartma tozu
40 gr. kakao

100 gr. tereyagdi

150 gr. seker

2 yumurta

1 corba kasigi sut
Cikolatal Ust kaplama:
40 gr. tereyag!

25 gr. kakao

3 ¢corba kagiJi st

100 gr. seker.

Hazirlanisi:

Finni énceden orta hararete ayarlayin. Késeli bir firin tepsisine yagli kagit yayin. Un ve kakaoyu bir kaba eleyin.
Bagska bir kapta yag ve sekeri krema haline getirin. Yumurtalari yavas yavas yagd karisimina ilave edin ve daha
sonra un ve kakaoya katin. SGt ilave edip iyice karistirin. 30 dakika kadar firinda pigirin. Cikolatal st kaplamayi
hazirlayip sogumaya birakin. Soguduktan sonra keklerin Gzerine dékun.
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