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ÇİKOLATALI KEK

300 gr. şeker
100 gr. kakao
10 yumurta
200 gr. un
200 gr. tereyağı

Porselen bir kase içinde 300 gr. şeker ile 10 yumurtayı benmari üzerinde yumurta teli ile boza kıvamına
gelinceye kadar iyice çarpınız.
100 gr. kakao ile 200 gr. unu eleyerek bu karışıma karıştırınız.
İçine kâğıt yayılmış yuvarlak pasta kalıbına boşaltınız.
Orta ısı derecesinde 40-45 dakika fırın kapağını açmadan pişiriniz.
Fırından çıkardıktan sonra bir kenarda soğumaya bırakınız.
Kalıptan çıkardığınız pastayı ortadan enine ikiye ayırınız.
Vanilyalı çikolatalı krem sürünüz, kapatınız.
Üzerine, ve kenarlarına da krem sürünüz.
Yanlarına ince kıyılmış fındık veya bademler yapıştırarak kapatınız.
Üzerinde çikolatayı rendenin iri gözleri ile rendeleyerek üzerine serpiniz.

© lezzetler.com tarif no:38216 • adı:Çikolatalı Kek • gönderen:miray • indirme tarihi:02.04.2025 - 18:44

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolatali-kek-vt1613
http://www.tcpdf.org

