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CIKOLATALI KEK

300 gr. seker
100 gr. kakao
10 yumurta
200 gr.un

200 gr. tereyad

Porselen bir kase icinde 300 gr. seker ile 10 yumurtayr benmari Gzerinde yumurta teli ile boza kivamina
gelinceye kadar iyice ¢arpiniz.

100 gr. kakao ile 200 gr. unu eleyerek bu karigima karigtiriniz.

Icine k&gt yayllmis yuvarlak pasta kalibina bosaltiniz.

Orta 1s1 derecesinde 40-45 dakika firin kapadini agmadan pisiriniz.
Finndan ¢ikardiktan sonra bir kenarda sogumaya birakiniz.

Kaliptan ¢ikardiginiz pastayi ortadan enine ikiye ayiriniz.

Vanilyali gikolatall krem surliniiz, kapatiniz.

Uzerine, ve kenarlarina da krem stirtiniiz.

Yanlarina ince kiyilmig findik veya bademler yapigtirarak kapatiniz.
Uzerinde ¢ikolatayi rendenin iri gbézleri ile rendeleyerek Uizerine serpiniz.
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