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CIKOLATALI KEK

Gerekli malzeme

2 su bardagi un

125 gr margarin

1 su bardagi tozseker
1 kahve fincani toz findik
3 corba kasiJi kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
3 yumurta

Yarim su bardagi sit
Uzeri icin:

Cikolata sosu

Yumurtalari toz sekerle ¢irpin. Eritilmis ilik margarin ve sitl ekleyip karistirin. Un, toz findik, kakao, vanilya ve
kabartma tozunu ilave edip akigkan kivamli bir kek hamuru halini alana kadar girpin.

Dikddrtgen bir kek kalibini yaglayip hamuru bosaltin. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarli firinda 20 dakika
pisirin, sonra dereceyi 160'a indirip 10 dakika daha pigirin. Kekiniz soguyunca kalibi ters gevirip keki ¢ikarin.
Sogumus keki servis tabadina alip Gzerini ¢ikolata sosla kaplayin. Dilimleyerek servis yapin.
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