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CIKOLATALI KEK

200 gr. paket cikolata
500 gr. margarin

400 gr. seker

8 yumurta

600 gr.un

1 paket karbonat

Cikolatayi iri olarak rendeleyin. Ote yanda margarini, sekeri ve yumurtalari kdpiriinceye kadar ¢irpin. Unla
karbonati birlikte karistirin. Sonra korbonatli unla rende ¢ikolatayi yumurtali karisima ilave edin ve hepsini iyice
karistirin. Bir kag i¢ cevizi bir tarafa ayirdiktan sonra kalanini hamura katin. Sonra bunu i¢ini parsémen kagidiyla
kapladiginiz kek kalibina koyun ve ayirdiginiz cevizleri de hamurun Uzerine serptikten sonra orta isili firinda bir
buguk saat kadar pisirin. Pisme suresinin yarisinda kekin Uzerinin kararmamasi igin Uzerine parsémen kagidi
yayip pisirmeye dyle devam edin. Sonra dilim dilim keserek servis yapin.
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