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CIKOLATALI KEK

Malzeme

- 2 adet yumurta

- 125 gram Sana

- 1 yarim su bardagi pudra sekeri
- 200 gramun

- 2 yemek kasig kakao

- 1 paket sutsiz ¢ikolata

- 1 paket kabartma tozu

- 100 gram damla ¢ikolata

- 1 adet portakalin kabugunun rendesi
- 1 su bardag st

- Suslemek Igin:

- Pudra sekeri

Hazirlanisi

Sana'yl kiicUk kipler halinde kesiniz. Oda sicakliinda bekletip, yumusatiniz.

Klguk bir tencere igine sicak su koyup kaynatiniz.

Icine isilya dayanlikli bir kap koyup, kiliclk parcalara béldiguniz sutsiiz gikolatay! koyup, eritiniz.

Derin bir kabin icine yumurtalari kiriniz.

Igine pudra sekerini, kakaoyu, portakal kabugu rendesinin yarisini, yumusamis Sana yagini ve sutl koyup, iyice
karistiriniz.

Daha sonra icine bir slizge¢ yardimi ile unu ve kabartma tozunu eleyerek ekleyiniz.

En son icine bain marie usuli eritip, biraz soguttugunuz gikolatayi ekleyip, karistiriniz.

Kek kalibini sivi Sana ile yaglayip, kek hamurunun yarisini kaliba dékintz.

Kek hamurunun Gzerine damla gikolatalar serpip, tzerini geri kalan kek hamuru ile kapatiniz.

Onceden 175 derecede isittiginiz firnda 30-35 dakika pigiriniz.

Finndan ¢ikarttiktan sonra keki kalibi igerisinde 5 dakika sogutunuz.

Servis tabagdina ters cevirip, Uzerine slizgegle pudra sekeri serpip, kalan portakal kabudu rendesi ile sUsleyerek
servis ediniz.
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