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CIKOLATALI KEK

4 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
150 gr bitter cikolata

1 cay bardagi krema

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Yumurtalarin aklar ve beyazlari ayrilir. Beyazlari bir fiske tuzla képik olana dek ¢irpilir. Sarilari sekerle ¢irpilir.
Diger yanda tavaya krema konur, i1sininca parg¢alara kirllmig gikolata atilir, kisik ateste ¢ikolatalar tamamen
eritilir. Yumurtanin sarisina ¢ikolata, elenmis un ve kabartma tozu eklenir, kisa sure ¢irpilir. En son yumurtanin
cirpilimis beyazi katilir. Tahta kasikla alt Ust ederek, fazla olmamak kaydiyla karigtirilir. Yaglanmig kek kalibina
doékalar. 175 derece firinda 40-45 dakika pigirilir.
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