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CIKOLATALI KEK

Tarkmeneli Televizyonundaki Tirkmeneli Mutfagi programindan aldim.

200 gr. eritilmis ¢ikolata

yarim paket tereyagi

1 bardak seker

4 adet yumurta

yarim su bardag: portakal suyu
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Sislemek icin;

1 poset toz krem santi

1 bardak st

Yumusak tereyagdi, seker, yumurta, beraberce seker eriyene kadar iyice ¢irpilir, Gizerine portakla suyu benmari
usull eritilmis ¢ikolata, elenmis un ve kabartma tozu eklenir, karistinlir, yaglanmig, unlanmig ortasi delik
olmayan kek kalibina dokillr, 175 derece firinda pisirilir. Pigtikten sonra ters gevrilir, sogumasi beklenir, krem
santi ile sUslenir.
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