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CIKOLATALI KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

0,5 su bardagi sut

0,5 gay bardagi su

2,5 gay bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
3 yumurta

1,5 cay barda@i Dr. Oetker Pudra Sekeri
125 g oda sicakliinda tereyagi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Cikolatal karisim:

1,5 cay barda@i krema

150 g bitter ¢ikolata

Sislemek icin:

1 - 2 yemek kasigi kirlmis Antep fistigi
Kalip:

Pisirme kalibi (& 24 cm)

Kalibi tereya@ ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin 6nceden ¢alistirin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Kakao, sut ve suyu tencereye alip kasik ile karistirin. Orta 1sidaki ocakta karistirarak kaynayincaya kadar
bekletin. Kaynamaya baslayinca ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Un ile hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. Ayri bir girpma kabina yumurta ve pudra gekerini alin. Mikserin
yUksek devrinde 3 dakika ¢irpin. Uzerine tereyag, sekerli vanilin ve un karigimini ekleyip 1 dakika ¢irpin.
Soguyan kakaolu karigimi ekleyin ve 1 dakika daha ¢irpin. Hamuru kaliba alin, Gzerini diizeltin ve pigirin.
Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan alin. 10 dakika sonra kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Keki iki esit par¢a elde edecek sekilde
enlemesine kesin.

Kremayi diisik isidaki ocakta i1sitin. Kaynamaya bagladijinda ocaktan alin. Bekletmeden cikolatayi ilave edin ve
eriyinceye kadar karigtirin. Oda sicakliginda bekletin.

Kestiginiz kekin ilk katini servis tabagina alin. Uzerine bir miktar kremali ¢ikolata yayin ve ikinci kat keki kapatin.
Kalan cikolatayi Gzerine yayin. Buzdolabina alin ve 2-3 saat bekletin.

Sire sonunda keki buzdolabindan gikarip Gzerine Antep fistigi serpin ve dilimleyerek servis yapin.
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