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CIKOLATALI KEK

SuperFresh Frambuaz 1 su bardag:
Yumurta 3 adet

Toz Seker 2,5 cay bardadi (225 g)
Sit 1 ¢ay bardagi (100 ml)

Sivi Yag 1,5 cay bardag (150 ml)
Kabartma Tozu 1 paket

Bugday Unu 2 su bardagi
Vanilya 1 paket

Sat 1,5 su bardagi (300 ml)

Krem Santi 2 paket ( 2 x 75)
Soguk St 1,5 su bardagi

Bitter Cikolata 100 g

Sit 2,5 su bardagi (500 ml)

Ust kremast igin 1,5 su bardagi soguk siitii ve krem santiyi mikser ile dnce diisiik sonra yiiksek devirde kivam
alana kadar ¢irpip sertlesmesi igin buzdolabina kaldirin.

Kek igin bir girpma kabinda yumurtalari ve toz sekeri mikserle kdpuk képlk olana dek girpin.

Uzerine sutl ve sivi yadi ilave edip tUm malzeme karigincaya kadar ¢irpmaya devam edin.

Bir kaba unu aktarip kabartma tozu ve vanilyayi kasikla karistirarak harmanlayin.

Yumurtal karigim ile unlu karisimi birlegtirip birkag¢ dakika daha cirpin.

Hazirladiginiz harci yaglanmig kek kalibina dékin. SuperFresh Frambuazlari da hamurun Gzerine serpin.
Firnin 1sisini 175 dereceye ayarlayin. 45 dakika pisirin.

Pisen kek soguduktan sonra kaliptan ¢ikarip sit ile islatin.

Kek sutl tamamen emdiginde Uzerine hazirladiginiz krem gsantiyi yayip buzdolabina kaldirin.

Bitter cikolatayi sos tenceresine bosaltin ve Gzerine 2,5 su barda@i sit ilave edin. Orta ateste surekli karigtirarak
pisirin. Kaynamaya basladiginda ocadi kisin ve 1-2 dakika daha kaynatip ocaktan alin. Kabuk tutmamasi i¢in
arada karigtirarak sogutun.

Sos sogudugunda hazirladiiniz keki dolaptan ¢ikarin ve sosu tzerine d6kin.

Dilimleyerek servis yapin.
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