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CIKOLATALI KEK

4 buyUk yumurta

2 gubuk tuzsuz tereyadi ya da margarin
3/4 su bardadi sekersiz kakao tozu
1 tath kasidi soda

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

Yarim su bardagi st

Yarim su barda@i eksi krema
Yarim su bardag seker

1 cay kasigi vanilya

Yeteri kadar un

Uzeri Igin:

3 paket dogranmis bitter ¢ikolata
Yarim bardak agir krema

2 yemek kasi§i tuzsuz tereyagi

Cikolatal kek tarifi icin blyUk bir kapta un, kakao, kabartma tozu ve tuzu karigtirin.

Bagka bir kapta sit ve eksi kremay! bir bardak élgme kabinda karistirin ve kenara alin.

Mikserle 3-5 dakika tereyagi ve sekeri soluk ve kabarik olana kadar ¢irpin. Her eklemeden sonra karistirarak
her seferinde 1 adet yumurta ekleyin; vanilyayi ekleyin. Hizi dlislk seviyeye disirin; un karigsimini ve sit
karisimini ddntisimlU olarak miksere ekleyin.

Karisimi yaglanmig kek kalibina dékiin. 180 derece isitilmig firinda 45-55 dakika pisirin.

Kek piserken Uzerinin ¢ikolatasini hazirlayin.

Cikolatay! 1siya dayanikli bir kaba koyun. KicUk bir tencerede kremayi kaynatin; ¢ikolatanin tizerine dékin. 2
dakika bekletin. Tereyagi ekleyin ve plriizsiiz olana kadar karistirin. Ara ara karigtirarak hafif koyulasana kadar
bekletin. Karigimi kek pistikten ve ilk sicagdi ¢iktiktan sonra kaliptan ¢ikarin ve Gzerine doékun. Cikolatal kek
hazir.
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