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CIKOLATALI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagindan 1 parmak eksik toz seker
Yarim su bardag: st

1 cay bardagdi sivi yag

1,5 su bardagi un

1&apos;er paket vanilya ve kabartma tozu
Yarim ¢ay bardagi kakao

Yarim ¢ay bardagu iri kiyilmis ¢ikolata

Yumurtalar mikserle iyice ¢irpin. Toz sekeri ekleyip tekrar ¢irpin. St ve sivi yag ekleyip ¢irpmaya devam edin.
Un, kabartma tozu ve vanilyay: ekleyip karigtirin. Yaglanmig kek kalibina kek hamurunun yarisini yayin. Kalan
kek hamuruna kakao ve ¢ikolatayi ekleyip karistirin. Kakaolu karigimi kaliptaki hamurun tzerine yayin. Onceden
isitilmig 160 derece firinda pisirin.
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