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CIKOLATALI KEK

125 gram margarin

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1,5 su bardagi kekun

1 cay kasigi kabartma tozu
1 corba kagigi kakao

3 ¢corba kasig! kaynar su
Gilek veya visne regeli
Sislemek igin:

Pudra sekeri

Yuvarlak bir kek kalibinin igini yagl kagitla kaplayin. Baska bir kapta kakao ve kaynar suyu karistirip, sogumaya
birakin. Derin bir kapta tozsekeri, yumurtalari ve margarini malzemeler 6zlesene dek ¢irpin. Kekun ve kabartma
tozunu ekleyip, karigtirmaya devam edin. Soguk kakaolu suyu, kekunlu karigima ilave edin. Kek karigimini
kaliba dokiin. Onceden isitiimis 180 derece firinda, iyice kabarip Ustl hafif kizarana dek yaklasik 25 dakika
pisirin. Soguyunca kalibi ters gevirip keki enlemesine ortadan ikiye kesin. Arasina, regel siiriin. Kekin diger
yarisini tzerine kapattiktan sonra Ustline pudrasekeri serpistirip, servis yapin.
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