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CIKOLATALI KEK

50 gram kakao

150 ml sicak su

80 gram tereyagi

200 gram toz seker
200 gramun

1 paket kabartma tozu
150 ml laktozsuz sut
4 adet yumurta

1 tutam tuz )
Kalibi Yaglamak Igin:
1 corba kasigi sivi yag
Sos igin:

60 gram bitter cikolata
150 ml krema

Uzeri Igin:

2 corba kagsidi karigik kuru yemis

Sicak suyun igine kakaoyu ekleyin ve iyice karistirip kenara alin. Oda sicakligindaki tereyagini toz seker ile
karistirin. Kakao karigimina ekleyip yavas hareketlerle iyice ¢irpin. Unu derin bir kaba alin. Kabartma tozu ve
tuzu ekleyin. Kakao sosunu ve siitii ekleyip mikserin diiglik devrinde ¢irpin. Yumurtalar teker teker ekleyip
¢irpin. Baton bir kek kalibini yaglayip karisimi igine dokiin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 40-45 dakika
pisirin. Pisen keki 1 saat dinlendirin. Sos i¢in ¢ikolatayl benmari usuli eritin ve kremayi ekleyip karistirdiktan
sonra kekin tzerine dékln. Sos sicakken kuru yemisleri Gizerine serpin. Dolaba kaldirip 2 saat dinlendirdikten
sonra servis yapin.
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