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CIKOLATALI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1/2 su bardagi tereyagi

1/2 su bardagi sivi yag

1/2 cay bardag sut

1/2 ¢ay bardagdi sogutulmus filtre kahve
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

3 corba kasigl kakao

2 ¢orba kasidi hindistancevizi
Ganaj igin:

200 gram ¢ikolata

200 gram krema

Yumurta ve toz sekeri genis bir kaba alarak seker eriyip karisimin rengi beyazlasana kadar ¢irpin. Uzerine 6nce
kalan sivi malzemeleri sonra da kati malzemeleri sirasiyla ekleyip homojen bir kivam alana kadar ¢irpin. Orta
boy bir kek kalibini yaglayip karigsimi dékiin. Onceden isitilmis 175 derece firinda 45 dakika kontrol ederek
pisirin (keke bir kiirdan batirin kiirdan temiz ¢ikiyorsa pismis demektir). Ganaj malzemesini temel tarifteki islem
sirasina gore hazirlayin. Kek iyice dinlendikten sonra hazirladiyiniz ganaji tizerine dékerek servis yapin.
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