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CIKOLATALI KEK
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3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1,5 su bardagi un

100 gram tereyagi

80 gram ¢ikolata

1 corba kasigi kakao

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 cay kasigi kabartma tozu

Cikolata ve tereyadini benmari usuli ile erittikten sonra iimaya birakin. Yumurta ve sekeri ¢irpip ihinmig
cikolatay ilave edin. Unu, kakaoyu, kabartma tozunu, en son da limon suyunu ekleyip yavas yavas karistirin.
Varsa yaglanmis kek kalibina yoksa yadlanmis tepsiye dékiin. Soguduktan sonra kaliptan ya da tepsiden
cikarin.

Iikken Ustlne pudra sekeri serpin. Evdeki meyvelerle susleyerek servis edebilirsiniz.
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