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CIKOLATALI KEK

idil Tatari

350 gun

250 g seker

200 g bitter cikolata

3 yemek kasigi kakao
250 g tereyagi

150 g findik

3 yumurta

1 cay kasigi karbonat ve tuz
Yarim paket krema
200 ml sut

1 cay kasigi limon suyu

Sos kabina bir kase suyu, tereyagini ve ¢ikolatanin yarisini ekleyin ve kisik ategte eritin, bir kenarda bekletin.
Unun igine kakao, karbonat, tuz koyup karigtirin. Yumurtalarinizi sekerle birlikte girpin ve daha sonra limonla
kestiginiz sUtl de ilave ederek tekrar karigtirin. Igine ¢ikolatall karigimini da ekleyip tekrar ¢irpin. Sonra un,
kakao, karbonat ve tuzu da ekleyin. Hamur halini aldiktan sonra findiklari da ekleyip 170° derece firinda 50 dk
pisirin. 20 dakika iinmasini bekleyin.

Kremasi sos tavasinda kaynama noktasina getirin, icine gikolatayi ekleyerek erimesini bekleyin. Sosu kekin
Uzerine dbkerek servis edebilirsiniz.

Not: Sutlin icine 1 ¢ay kasidi limon ilave edip bekletin, bdylece karbonatla birlesince kekinizin kabarmasini
saglayacak.
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