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CIKOLATALI KEK

https://www.colyaklayasamak.com.tr

icinin Malzemeleri:

1/2 bardak sivi yag

1/2 bardak seker (orijinalde 2 bardak)

3 yumurta

1 paket vaniya

1/2 su bardagdi yogurt+1 yemek kasig erimis katiyag
1 3/4 pirin¢ unu

1/3 bardak patates nisastasi

1/3 bardak soya unu

1 ¢corba kasigi misir nisastasi

1/2 paket Dr. Oetker Kivam verici (icinde modifiye patates nisastasi, pudra sekeri ve kivam verici (ksantan gum)
var)

1/4 bardak kakao

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

1/2 ¢orba kasigi tuz

1 bardak sicak su

Uzerinin malzemeleri:

1/2 bardak erimis tereyad

1/2 bardak kakao

1 paket vanilya

1 bardak pudra sekeri (orijinali 3 bardak)
1/4 bardak sit

iginin hazirlanmasi: Sivi yag ve sekeri girpin. igine yumurtalari ve vanilyayi ekleyin. Yogurt ve tereyagini da
karigtirin. Bagka bir kapta, unu, nigastayl, kakaoyu, kabartma tozunu ve karbonati karigtirin, 6nceki karigima
ekleyin. lyice cirptiktan sonra suyu bir kerede ilave edin ve ¢irpin. Yaglanmis (24cm. civarinda) kaliba dékin ve
175°C'de pigirin.

Uzerinin hazirlanmasi: Erimis tereyadi ve kakaoyu karistirin. Vanilyayi ve daha sonra pudra sekerini ilave edin.
En son s(itl de ilave ederek, iyice ¢irpin. Firindan ¢ikardidiniz kek soguyunca Uzerine slrerek servis
edebilirsiniz.
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