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CIKOLATALI KEK

www.miele.com.tr

300 gr. Bitter gikolata

150 gr. Tereyadi

5 Yumurta

100 gr. Seker

100 gr. Un

Glazur malzemesi:

100 gr. bitter Cikolatali glazir

Cikolata ile tereya@ini bir kabin iginde eritin, sogumaya birakin.

Karisimi yumurta sarisi, seker ve unla karistirin. En son olarak siki ¢irpilmis yumurta akini karigtirin.

Hamuru yaglanmis bir kelepgeli kaliba koyun ve firinda pisirin.

Soguduktan sonra eritilmis olan ¢ikolatali glazir( surtn. Gikolata oraninin fazla olmasi nedeniyle kekin igi daima
Islak kalir.
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