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CIKOLATALI KEK

https://multicooker.com

Bugday unu [?1 110 gr
Yumurta [2] 200 gr (4 adet)
Tereyadi [7] 155 gr

Seker [7] 150 gr

Siyah cikolata (bitter) [7] 60 gr
Kabartma tozu [? 10 gr

Gikolatayi ince rendeleyin, tereyagini (150 gr) yumusatin. Yumurtalari sekerle iyice karistirin ve kdpUk képiik
olana kadar ¢irpin. Slrekli karigtirarak yumusak tereyagdi, un, kabartma tozu, rendelenmis ¢ikolatayi ekleyin ve
iyice karigtirarak homojen hale getirin. Cok fonksiyonlu pisiricinin igine tereyagi stirtiin (5 ml), igine hamuru
koyun. Kapagi kapatin. Gok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu HAMUR ISI pisirme siresini 1 saat olarak

ayarlayin ve [?Baglat[?] tugsuna basin. Calisma modu bitene kadar pisirin.
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