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CIKOLATALI KEK

5 adet Keskinoglu yumurta
5 kahve fincani seker

5 kahve fincani un

1 cay kasigi kabartma tozu

1 adet limon suyu

1 adet limon kabugu rendesi
KREMA ICIN:

2 su bardagi sut

a cay bardagi seker

1 su bardagi un

1 ¢corba kasigi misir nisastasi
1 cay kasig vanilya

1 adet yumurtanin sarisi

50 g bitter ¢ikolata

1 corba kasigi kakao

5 yumurtayi ve sekeri bir kapta 20 dakika ¢irpin. Elenmis un, limon suyu, kabartma tozu, limon kabugu rendesini
de ekleyerek karistirin. Karigimi yaglanmig kek kalibina dékuip 170 derece firinda kapagini hic agmadan pisirin.
Krema malzemelerinin hepsini bir tencerede karistirip pisirin ve daha sonra bu karigimi mikserde 10 dakika
¢irpin. Kek soguduktan sonra ortadan ikiye kesin. Hazirladiginiz kremayi iki kekin arasina ve Uzerine yayin ve
servis edin.
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