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CIKOLATALI KATMER POGACA

1 su bardagi siviyag

1 su bardagi ilik su

1 su bardag st

1 su bardagi siviyag

1 paket yas maya

2 adet yumurta (Birinin sarisi Gzerine)
1 cay bardagdi toz seker
1 tutam tuz

Aldig1 kadar un

Ara katlar icin:

Yarim paket margarin
Arasi igin:

Kahvaltilik ¢cikolata

Derin bir kaba 1lik suyu alalim. Uzerine toz seker serpelim ve mayay eritelim. Daha sonra diger malzemelerimizi
ekleyelim ve yumusak bir hamur elde edelim. Hamurumuzu bir saat kadar oda sicakliginda bekletelim. lyice
dinlenen hamurumuzdan yumurta blyUkligunde parcalar alip merdane ile tath tabagdi blyUkliginde acalim ve
aralarina margarin slrerek 6 adet hamurumuzu Ust Uste yerlegtirerek tek yufka halinde agalim. Agtigimiz
hamuru tggen seklinde dilimlere boélelim. (Sigara béregi gibi) Ucgen dilimlerin ug kisimlarini bicakla 2-3 gizgi
halinde keselim. Genis taraflarina birer tath kasigi nutella strelim ve hamurumuzu rulo yapalim. Podacgalarimizi
yaglanmis firin tepsimize yerlestirelim. Daha sonra tzerine yumurta sarisi surelim. Bu sekilde tepside 10-15
dakika beklettikten sonra énceden isitiimis 180 derecelik firinda Uzerleri kizarana kadar pisirelim. Pistikten
sonra firndan ¢ikarip sogumaya birakalim. Daha sonra servis yapalim.
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