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CIKOLATALI KATLAR

150 gram bitter gikolata,
1 ¢corba kasigi margarin.
Kremasi icin:

100 gram bitter gikolata,
2 ¢orba kasigi margarin,
1 corba kasigi tozseker,
1 paket vanilya,

1 ¢corba kasigi krema

Oncelikle 150 gram bitter cikolata ve 1 gorba kasigi margarini benmari usulii eritin. Aliminyum folyo ya da yagl
kagit Gzerine araliklarla daire bigiminde ¢ikolatayi yayin.

Buzdolabinda dondurun. Bu arada kremasini hazirlayin. Bunun igin, 100 gram bitter ¢ikolata ve 2 ¢orba kasigi
margarini benmari usull eritin.

Tozsekeri de ekleyip karistirin. Kremayi buzdolabinda sogutun.

Buzdolabindan alinca da vanilyayi katin. Donan gikolatalarin arasina énceden hazirladiginiz kremayi sirip, tst
Uste koyun.
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