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CIKOLATALI KARE KEK

125 gr. tereyagdi (eritilmig)
300 gr. esmer seker

2 adet yumurta

35 gr. piring patlag

60 gr. hindistancevizi

50 gr. toz kakao

150 gr. un

1 paket kabartma tozu

26 cm x 32 cm. yuvarlak bir firin kalibina yagh kagit yayin. Eritilmis tereyadi, esmer seker ve hafif ¢irptiginiz
yumurtalar derin bir kasede karistirin. Pirin¢ patladi, hindistancevizi, kakao ve elenmis unu, kabartma tozunu da
ekleyerek yumurtal karisima katin. Bitlin malzemeleri iyice karistinin. Yagh kagit yaydiginiz finn kabina
hazirladiginiz karisimi bosaltin. 150° C'deki firinda 25 dakika pisirin. Sekilli olarak kesin, sicak ya da soguk
olarak servis edin.
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