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CIKOLATALI KARE KEK

1,5 Su Bardagi déviimds ceviz
1,5 Su Bardag toz seker

50 gr kakao

1 Su Bardagi un

1 Paket kabartma tozu

3 Adet yumurta

12 Adet Uzerine; madlen cikolata
2 Paket vanilya

170 Gr Sana Hamurigi

Oda sicakliginda iyice yumugamis margarin ve toz sekeri gatalla girpin ve kati bir krema kivamina getirin.
Uzerine yumurtalar Kirip, un ve kakaoyu ekleyin. Yine surekli karistirmaya devam ederken, kabartma tozu ve
vanilyayla beraber dévilmUs ceviz i¢ini de ekleyin. Daha sonra firini 175 dereceye ayarlayip, iIsinmaya birakin.
Firnna dayanikli, kenarlar 2-3 parmak yuksekliginde, ki¢Uk boy kare bir kalibin igini iyice yagdlayin. Yaglanmis
kaliba hazirladiginiz koyu kivamli kek hamurunu bogaltip yayin ve firinin orta géztinde 25 dakika kadar pisirin.
Diger tarafta tzerine koymak igin aldiginiz ¢ikolatalari hazir edin. Pisen keki firindan ¢ikardiginiz gibi ince
cikolatalri Gzerine yerlestirin ve keki tekrar firina koyun. Yaklasik 5 dakika firinlayip, ¢ikolatalarin erimesinin
ardindan kalibi firndan ¢ikarin. Sogumasini bekleyip, kare kare keserek servis yapin.
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