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CIKOLATALI KARE KEK

1 su bardagi pudra sekeri

3 adet yumurta

1 su bardag st

3 su bardagi un

1 cay bardagi siviyag

1 su bardag iri gekilmis ceviz
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 corba kasiJi kakao

1 paket bitter ¢ikolata

Pudra gekeri ve yumurta bembeyaz olana kadar ¢irpilir, Gzerine gikolata digindaki diger malzemeler eklenir
kanstirlir. Kare ya da dikddrtgen seklinde yaglanmis firin kabina dékdltr. Onceden 175 derece isitilmis firinda
40-45 dakika pisirilir. Gikolata benmari usulu eritilir, firindan ¢ikan kekin tGzerine gezdirilir, donunca kare kare
kesilerek ikram edilir.
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