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CIKOLATALI KAPLI KEK

2,5 su bardagi un

1/4 su bardagdi kakao

1 cay kasigi karbonat

3/4 ¢ay kagi§i tuz

1/2 su bardag sit (kefir de olabilir)
1/2 su bardagdi krema

200 gr. ince ince dogranmis ¢ikolata
225 gr tereyag!

1+1/4 su bardag toz seker

4 adet yumurta

1 adet yumurta beyazi

1 paket vanilya

BuyUk bir kaba un, kakao, karbonat ve tuzu eleyin ve bir kenarda bekletin. Firin énceden 170 derecede isitin
Oda sicakhgindaki yumusamis tereyagini ve sekeri mikser yardimiyla iyice ¢irpin.Yumurtalari teker teker ekleyin
ve ¢cirpmaya devam edin . Vanilya 6zitinU ekleyip tekrar ¢irpin. Kuru ve islak malzemeleri dénlstmll olarak
¢irpilan karisima ekleyip aralarda ¢irpmaya devam edin (6nce unlu karigimin 1/3’0, ardindan kremali karigimin
yarisi, unlu karisimin 1/3’0, kremali karisimin geri kalani ve son olarak da unlu karigimin geri kalani
seklinde).Ardindan yagladiginiz kaliba dokup firina verin. . Kremayi orta boy bir tencerede kaynatip atesten alin.
Ince ince dogradiginiz ¢ikolatalari isiya dayanikli bir kaba koyup tzerine kaynar kremayi dékin ve bir spatula
yardimiyla ¢ikolata pargalari tamamen eriyene kadar karistirin.Karbonati ekleyin ve soguyana kadar
buzdolabinda bekletin (buz gibi olmasina gerek yok, oda sicakligina gelmesi yeterli). kek pistikten sonra keki
cevirip illyinca da uzerine ¢ikolata sosu hazirlayip servis edin.
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