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CIKOLATALI KAPKEK

Malzemeler

6 adet yumurtanin aki

50 gr yumusamis bitkisel margarin
1/2 su bardagi st

1,5 su bardagi tozseker

2 su bardagi un

1 paket vanilya

2 tatl kagigr kabartma tozu

1/2 su bardadi damla ¢ikolata

Yapiligi

Derin bir kaba oda sicakliginda yumugamis olan margarini ve tozgekeri ekleyin. Mikserin orta devriyle krema
gibi oluncaya dek 2-3 dakika ¢irpin. Igine yumurta aklarini, sit ve vanilyayi ekleyip 2-3 dakika daha ¢irpin. Bu
arada bagka bir derin kabin iginde un ve kabartma tozu ile vanilya ve damla gikolatayi elinizle karigtirin. Sonra
da yumurtal karnigimin igine aktarin. Bu sefer bir tahta kagsik veya plastik spatulayia tim malzemeleri iyice
karistirm. Bembeyaz ve boza kivamli, akici bir hamur elde edeceksiniz. Bu arada mafin kaliplarini siviyagla
yaglayin (kagit mafin kaliplari da kullanabilirsiniz). Sonra da kek hamurundan daha kati olan mafin hamurunu
kaliplarin agiz kisminda 1 cm kadar bosluk yani kabarma payi birakarak kasikla paylastirin. Bu arada finni 175
dereceye, alt ist konumuna ayarlayarak 10 dakika 6nceden isitin. Mafinleri sicak firinda 25-30 dakika, iyice
kabarincaya dek pisirip ¢ikarin. Sogumasini bekleyip kaliplardan ¢ikarin. Isterseniz izerine ilik kakaolu puding
veya eritilmig bitter ¢ikolata ya da hazir ¢ikolatali sos gezdirip servise sunun.

Fotograf "yigit bulan" tarafindan génderildi. 29.11.2016
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