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CIKOLATALI KALPLER

80 gr bitter cikolata

1 cay bardagi dévilmus ceviz
1 paket kakao

1 cay kasigi karbonat

1 cay bardagi krema

1 adet mandalina suyu

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

1 paket vanilyali dondurma
5 adet yumurta

1 yemek kasigi margarin

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. Kuru tim malzemeleri, diger bir kaba eleyin. Yumurta ve sekere ilave edin.
Mandalina suyunu ilave edin. Kalp seklinde minik yaglanmis kaplara dokip firina verebilir Ya da cam kapta
pisirip daha sonra kalp seklinde kaliplarla kesebilirsiniz. 185 derece firinda 25 30 dakika pisirin. 15- 16 tane
minik kekiniz olacak.

Servis yaparken, beyaz bir tabaga kekinizi koyun. Tabagin icine, dider bir kapta erittiginiz, bitter ¢ikolata ve
krema karisimindan bir kagik dokin. Kirdanla ortasindan, alta dogru, bir ¢izgi ¢cekerek onu da kalp haline
getirin. Tabagin bir kdsesine dondurmay kalip halinde yerlestirin. Dilerseniz, keklerin Ustinl hazir j6le ile
kaplayabilirsiniz.
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