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CIKOLATALI KALP

500 gr un (4 su bardag)

250 gr margarin (1 paket)

1/2 su bardagi pudra sekeri

1 paket vanilya

1/2 limon kabugu rendesi

3 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi seker (surubu igin)

3 su bardadi su (surubu icin)

1/2 limon suyu (surubu icin)

2 paket sutsiz ¢ikolata (kaplamak igin)
2 yemek kasigi margarin (kaplamak igin)
1 kahve fincani ¢ekilmis sam fistigi (sUsleme igin)

Hazirlanisi

1. Cam bir kapta oda 1sisinda beklettiginiz margarin yadi ve pudra sekerini, yag beyazlayincaya kadar elinizle
karigtirin.

2. Yumurtalan birer birer kirarak yagl karisima yedirirken elinizle karistirmaya devam edin.

3. Un, vanilya, limon kabugu rendesi, kabartma tozunu da ekleyip, yogurarak hamur yapin. Hazirladiginiz
hamuru buzdolabinda yarim saat dinlendirin.

4. Hamurdan ceviz buyUkligunde parcalar koparip, avucunuzun i¢inde yuvarladiktan sonra tezgahin Gizerinde
rulo yaparak hamuru hafifce yanlara dogru uzatin. Hamurun iki ucunu iceriye katlayip kalp sekli verdikten sonra
margarin ile yaglanmis tepsiye dizin. Orta isili firinda (180 derece) hafifce pembelesinceye kadar pisirin.

5. Bu arada 6lcili seker ve suyu kaynatip kivamli bir surup yapin. Limon suyunu sikip atesten alin. Firindan
cikardiginiz kalp sekerpareleri 10 dakika kadar sogutup Gzerine sicak serbeti dékin.

6. Tath serbetini cekerken 2 paket ¢ikolatayi kiiglk parcalara bélip margarin yagi ile birlikte kiigtk bir tencereye
koyup ayri bir tencerede kaynayan suyun Uzerinde karistirarak eritin.

7. Serbetini ¢ektirip, soguttugunuz kalplerin sivri uclarini erimis margarin yagh ¢ikolataya batirip diiz bir tepsi
Uzerine alin.

8. Cikolata iyice donduktan sonra Uizerine ¢ekilmis sam fistigi serpip vanilyali dondurma ile birlikte servis edin.
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