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CIKOLATALI KALP KURABIYELER

1 paket Ulker Pétibor Sade Biskivi
1 paket Ulker Kakaolu Pétibor
2 ¢ay bardagi un

1 cay bardagi pudraseker

2 yumurta

125 gr eritilmis margarin

1 cay bardagi sit

Yarim paket kabartma tozu
Kurabiyeleri slislemek igin:
100 gr bitter cikolata

100 gr beyaz gikolata

P6tibdr biskivileri mutfak robotunda éguterek toz haline getirin. Bir kaba alip igine un, yag, yumurta, sit,
pudraseker ve kabartma tozu ilave edip yogurun. Hamuru strece sarip buzdolabinda 20 dakika dinlendirin.
Finni 180 dereceye ayarlayip isitin. Firin tepsisine yagl kagit serin. Hamuru tezgah tzerinde merdane ile 3 mm
kalinlikta acip kalp seklinde kurabiye kalibi ile kesin. Kurabiyeleri tepsiye araliklarla dizip sicak firina verin ve 20
dk kadar pigirin.

Tepsiyi firndan alip kurabiyeler soguyana kadar bekletin. Diger yanda 100 gr kadar bitter ¢ikolata ve 100 gr
kadar beyaz gikolatayi ayri kaplarda benmari usuld eritin. Soguyan kurabiyeleri gikolataya batirip bir 1zgara teli
Uzerine dizin. Gikolata donuncaya kadar bekletin. Uzerlerini dilediginiz gibi stsleyebilirsiniz.
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