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CIKOLATALI KALP KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Bitter Cikolata Parcalari
1 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu

1 poset Dr. Oetker Gourmet Kakao

1 cay bardadi esmer seker

1 cay bardagdi toz seker

1 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1,5 cay bardag sut

25 g eritilmig tereyag!

Uzeri icin:

1 cay bardagi dondurulmus bdgurtien

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st
Kalip:

Kalp seklinde kek kalibi (24 cm)

Cikolata parcalarini benmari ydntemi ile eritin. Bégurtlenleri bir kaba alin ve oda sicakliyina gelinceye kadar
bekletin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1Isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Kalibi margarin veya tereyagi ile yaglayin. Un, hamur kabartma tozu ve gourmet kakaoyu bir kaba alin ve
karnstirin. Esmer seker, toz seker ve yumurtayi ¢irpma kabina alin. Mikserin yiksek devrinde 2 dakika ¢irpin.
Sekerli vanilin, sut ve eritilmis tereyagini ekleyip kisa bir stire daha ¢irpin. Erittiginiz ¢ikolatay azar azar
ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Hazirladiginiz un karnisimini ekleyin ve kisa bir stire daha ¢irpin. Hamuru kaliba
alin, Gzerini dizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Sdre sonunda firindan gikarin. 15 dakika sonra keki kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Soguyan keki servis tabagina alin. Oda sicakligina gelen bdgurtlenleri ¢catal yardimi ile ezerek pire haline
getirin. 1-2 yemek kasigi kadarini Gzerini sislemek i¢in ayirin. Kalan bédurtleni kasik yardimi ile kekin Gzerine
yayin. Krem santiyi soguk sut ile tarifine gore hazirlayin. Kekin tizerine hazirladiginiz krem gantiyi kagik ile yayin
ve kasigin tersi ile kremaya sekiller verin. Uzerini ayirdiginiz bdgartlen pdresi ile renklendirin ve servis yapin.
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