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CIKOLATALI KAKAOLU TENCERE KEKI

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1,5 su bardagi un

3 corba kasiJ! (tepeleme) kakao
2 corba kagiJ! tereyagdi

3 ¢orba kasiJi zeytinyagi
80 gr bitter cikolata

1 cay bardagi sit

Yarim ¢ay bardagi su

1 cay bardagdi findik ici

Yumurtalar sekerle iyice cirpin. Sivi yag, st ve suyu ekleyin. Kakaoyu ilave edip sivi karisima iyice yedirin. Un,
kabartma tozu ve vanilyayi da katin ve karigtirin. Boza kivamindaki bu karigimi dibine tereyagi stiriiimis gelik
veya teflon tencereye dokin. Uzerine irice dogranmis gikolata parcalarini ve kiiglk parcalar halindeki tereyagini
serpin. Kapagdini kapatip ¢ok kisik ateste 15 dakika pisirin. Kapagini agmadan 10 dakika demlendirin. Servis
tabagdina ters cevirip istege gore findik ici ile stsleyip konuklariniza ikram edin.
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Fotograf "AyGolgesi" tarafindan gonderildi. 21.02.2016
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