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CIKOLATALI KAHVELI UNSUZ KEK

250 ml&apos;lik bardak dlgtislyle:

1 cay kasigdi tereyag, kalip icin

120 gr bitter cikolata, % 60 kakao oraninda
100 gr tereyagi

Yarim bardak kakao

Yarim bardak toz seker

1 tepeleme tatl kasiJi espresso tozu veya granll kahve
1 tutam tuz

4 M boy yumurta

1 tath kagigi vanilya 6zitd

Uzerine:

1 yemek kasidi pudra sekeri

Orman meyveleri

Kelepgeli kabin tabanina pisirme kagidi serin ve yanlarini 1 ¢ay kasiJi tereyagi ile yaglayin.

Cikolatayi klicUk parcalara ayirip tereyagi ile birlikte orta boy cam kaseye alin ve benmari usull eritin ve iyice
karigtirin.

Kakaoyu eleyerek eritilmis ¢ikolata & tereya@i karisimina ekleyin, espresso tozu, toz seker ve tuzu da ilave edip
spatula ile karistirin (bu asamada putirll ve koyu kivamli olan karisim yumurtalari ekleyince pirizstiz kivamda
oluyor). Yumurtalari birer birer eklerken bir yandan mikserle ¢cirpmaya devam edin. Vanilya 6z0tinG de ilave
edip kek hamuru plriizstiz kivama gelene kadar 3 - 4 dakika daha ¢irparak yaglanmig kaliba aktarin.

175 derece fanli ayarda énceden isitilmis firinda 20 - 22 dakika pigirin. Uzeri kabuk baglayip ¢atlaklar
olusmussa ve ici hafif yumusaksa kek pismis demektir (firindan ¢ikinca kabarmig olan kek soguyunca ortasi
hafif coklyor, bu tarz kekler igin normal bir durumdur, endiselenmeyin).

Kek tamamen soduyunca servis tabagina gecirin ve tizerine pudra sekeri serpistirin ve dilediginiz orman
meyveleriyle susleyin.
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