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CIKOLATALI KAHVELI TART

250 gr cikolata

200 gr margarin

100 gr badem unu
180 gr pudra sekeri
70 grun

60 gr misir nisastasi
6 adet yumurta
Yarim paket kabartma tozu
1 tath kasidi kahve

1 tutam tuz

350 gr beyaz cikolata
130 gr krema

9-10 adet cilek

Tart icin margarin, pudragekeri ve bir tutam tuzu karistirn. Yumurta sarilar, badem unu, kahve ve benmari
usull eritilmis cikolatayi ekleyin. 70 gram un, misir nisastasi ve kabartma tozunu ilave edin. Girpilmis yumurta
aklarini ekleyin.

Yaglayip unladiginiz kaliba aktarin.

180 derece firinda 35 dakika pisirin.

Uzeri icin kremayi portakal kabuguyla isitin. Kaynayinca ocaktan alip pargalara kestiginiz beyaz ¢ikolata ve 30
gram margarini ekleyip karistirarak eritin.

Tarti sogutun. Pudrasekeri serpip kremayi yayin. Cilekle sisleyin.
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