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CIKOLATALI KAHVELI KURABIYE

https://www.sabah.com.tr

2 corba kasiJi oda sicakliginda margarin
2 kahve fincani tozseker

2 corba kasigi yogurt

1 adet yumurta

1&apos;er paket kabartma tozu ve vanilya
1 corba kasigi kakao

1 tath kasidi Turk kahvesi

1,5 - 2 su bardagi un

Igine:

3 corba kagi§i kakaolu findik kremasi
Uzerine:

1 corba kasigi pudrasekeri

Bitlin hamur malzemesini yogurun. Kulak memesi kivaminda hamur haline getirin. Ceviz blyUkliginde bezeler
yapip, bunlari da elinizde biraz yassiltin. 1 tath kagigi kakaolu findik kremasini igine koyun. Hamurun iginde
gikolata gériinmeyecek sekilde tekrar yuvarlayin. Onceden isitilmis 180 derecede firinda 15 dakika pigirin.
Sogumaya birakilan kurabiyelerin Gizerine pudrasekeri serpistir
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