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CIKOLATALI KAHVELI DILIMLER

3 adet yumurta

5 ¢orba kasi§i toz seker

100 gram eritilmis tereyagi
100 ml krema

2 corba kasiJi cikolata kremasi
1,5 corba kasig grandil kahve
2 ¢orba kagiJi st

1 paket vanilya

1,5 corba kasigi kakao

7 ¢orba kasidi un

Bir tutam tuz

Arasi igin:

100 ml krema

150 gram bitter gikolata

Yumurta ve toz sekeri beyazlasana dek ¢irpin. Tereyagdi, krema ve ¢ikolata kremasi ilave edip ¢irpin. Ayri bir
yerde granil kahveyi sutte eritip karigima ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Vanilya, kakao, un ve tuzu eleyerek
ekleyin. Gok ¢cirpmadan hafifce karistirin. Arasi icin, kremayi ihtip, kligUk parcalara ayrilmis gikolata ekleyin.
Karigtirarak ¢ikolatanin erimesini saglayin. Yumurtali karigsimin yarisini, yaglanip unlanmig 22 cm ¢apindaki
yuvarlak kaliba veya orta boy dikdértgen bir cam kaba bosaltin. Ortasina sut kremali karigimi yayin. Kalan
yumurtal karigimi Gizerine dékip, 6nceden isitilmis 160 derece firnda 20-25 dakika pigirin. Dilimleyip, dilediginiz
sekilde susleyerek servis yapin.
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