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CIKOLATALI KAGITTA KEK

2 adet yumurta

1 cay bardad seker

2 ¢orba kasigi yogurt
1 cay bardagi siviyag
1 corba kasigi kakao
1 paket kabartma tozu
1,5 su bardagi un
Uzeri igin:

1 adet kare cikolata

Yumurta seker mikserle ¢irpilir. Uzerine diger malzemeler eklenir. Kiiglik pasta kagitlarinin yarisina kadar

doldurulur. 170 derece firnda 20-25 dakika kadar pigirilir. Cikolata benmari usulu eritilir. Firindan ¢ikan keklerin
Uzerine yeteri kadar gezdirilir.

ML® Kagitta Cikolatal Kek icin tiklayin

Fotograf "merklr" tarafindan génderildi. 30.09.2020
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